jCheca tu Catdlogo en Linea!

Mejores ideas para cocinare
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Todo para tu negocio

o ESTUFA ¢« PLANCHA *FREIDORA ¢« GRATINADOR ¢« HORNO ¢+  Distribuidor Master Autorizado -

...........

Nuevos quemadores
octagonales ahora con
mayor eficiencia, mejor
calidad de flama y gran
poder calorifico de

30,000 B.T.U./h c/u.

Modernos y eficientes quemadores con
poder calorifico de 25,000 B.T.U./h.

En la freidora puede preparar una [l

gran variedad de alimentos crujientes
y doraditos al momento.
No se mezclan olores ni sabores.
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Horno mucho més productivo

por su interior en acero inoxidable g
y puerta con cierre hermetico. :

iPuede hornear de todo! Pan,
pasteles, aves, pescados,
carnes, pasta, etc.

VERSION VERSION VERSION
A.INOX.PREMIUM A.INOX.TREND A.ALUM.ECO

Plancha totalmente sellada, con

exclusivo sistema recolector que ' . ' -
evita escurrimientos de grasa * Fabricada totalmente en lédmina de * Frente y costados en Iédmina de acero * Fabricada totalmente en
al interior del equipo El disefio ergonémico del equipo, acero inoxidable tipo 430. inoxidable tipo 430. lamina de acero . S
' ermite aprovechar los mismos e Estructura interior y respaldo posterior aluminizado.
y resp p
en l[dmina de acero aluminizado.

quemadores de la plancha para

un gratinado perfecto. Mejores ideas para cocinare
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CARACTERISTICAS ESTUFA MULTICHEF A GAS DE CORIAT®

* Fabricada completamente en lamina de acero inoxidable. ¢ Horno multifuncional mediano (medidas interiores): 0.47m frente,

* Parrillas superiores en hierro fundido, siper resistentes. 0.58 m fondo, 0.43 m alto, con dos parrillas niqueladas y puerta

* 4 potentes quemadores abiertos octagonales en hierro fundido con tapa desmontable. con bisagra y empaque perimetral para cierre hermético.

* Perillas metdlicas con mandos en polipropileno rojo con vélvulas importadas, * Termostato importado de 100° a 300°C, certificado CGA para
certificado CGA para uso industrial. uso industrial, con vélula de seguridad integrada.

* Plancha fabricada en cold rolled steel (area dtil): 0.504 m frente, 0.540 m fondo. * Potente quemador tipo U en acero inoxidable.

* Freidora con capacidad para 3 litros de aceite y canastilla niquelada * 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
con mango plastificado (medidas interiores): 0.16 m frente, 0.25 m fondo, 0.11 m alto. * Peso: 290 kg.

* Gratinador: 0.435 m frente, con parrilla niquelada y charola antiescurrimientos.
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PLANTA FRENTE LATERAL
ESPECIFICACIONES TECNICAS

* La presion requerida para el 6ptimo
funcionamiento es de 28 cm (11”) columna
de agua con regulador de baja presion.

* El mejoramiento de nuestros productos
es fundamental, por tal motivo nos reservamos
el derecho de introducir modificaciones
sin previo aviso.

1 quemador plancha 6,300 25,000 0.43

(Gas L.P.)
4 quemadores abiertos 30,240 120,000 2.04 R E
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1 quemador freidora 3,780 15,000 0.26 5 ~
S —
1 quemador horno mediano 6,300 25,000 0.43 [uneen 150 5001 UNEEN 150 134t ,.“-‘ ser“Innx
TOTAL 46,620 185,000 3.16 ER-1185/2011 65.0009/2011 . Todo para tu negocio
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