
E S T U F A  M U L T I C H E F

¡Puede hornear de todo! Pan,
pasteles, aves, pescados,
carnes, pasta, etc.

¡Le enseñamos como aprovechar
su equipo al máximo!

¡Cinco equipos en uno!

• Fabricada totalmente en lámina de
   acero inoxidable tipo 430.

A.INOX.PREMIUM
VERSIÓN

• Frente y costados en lámina de acero
   inoxidable tipo 430.
• Estructura interior y respaldo posterior
   en lámina de acero aluminizado.

A.INOX.TREND
VERSIÓN

• Fabricada totalmente en
   lámina de acero
   aluminizado.

A.ALUM.ECO
VERSIÓN

www.servinox.com.mx
¡Checa tu Catálogo en Línea!
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PLANTA FRENTE LATERAL

0.58 m

0.43 m

0.45 m

* La presión requerida para el óptimo
funcionamiento es de 28 cm (11”) columna
de agua con regulador de baja presión.

* El mejoramiento de nuestros productos
es fundamental, por tal motivo nos reservamos
el derecho de introducir modi�caciones
sin previo aviso.
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Mejores ideas para cocinar ®
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