
CAFETERAS // EXPRESO

MAQUINA DE EXPRESO THE CAFE VENEZIA
MODELO:  BES250XL

» Antes de la extraccón, la bomba dispara
  agua caliente automáticamente sobre el
  cabezal, creando presión para extraer  más
  crema y proporcionando un sabor más
agradable.

» Control de temperatura aumentar la
    temperatura del agua para producir
    espuma para texturizar la leche.

» Fabricado en  acero inoxidable.
» Sitema de calentamiento thermocoil.
   Control de temperatura PID, aumenta la estabilidad
   de la temperatura.
» Bomba triple con 15 bares de presión.
» Filtros intercambiables fácilmente.
   El sistema  ‘Easy Eject’ permite intercambiar entre los
   tres �ltros proporcionados (sencillo, doble y pod).
» Tubo de vapor estilo comercial.
   Giratorio de 45° para texturizar leche fácilmente.
» Sistema de “Crema” avanzado.
   Tecnologia de doble pared (dual wall) para una
   mejor crema.
» Bandeja superior para mantener tazas calientes.
» Incluye jarra de acero inoxidable.
» Tanque de agua de 2,7 L.

PESO
6,6 kg.

FRENTE
   31 cm

ALTO
33 cm       1200 W

       ALIMENTACIÓN   
120 V

       Hz.   
    60

FONDO
   23 cm

   RESISTENCIA
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